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Fliefsbild: Beispiel fiir das Mischen von Erdnussbutter mit festen Zutaten
Prozessbeschreibung
Die Erdnussbutter wird mit 40-55°C durch eine externe Pumpe in den Vorteile
Fest-Fliissig Inline Mischer, Typ DLM/FS geleitet. Sie kommt aus dem . R .
vorgeschalteten Schél-, Rést-, Mahl- und Blanchierprozess. Die festen * Hochste Flexibilitat fiir Kunden mit

wechselnden Rezepturen

e End of pipe mixing”“ minimiert den
Reinigungsaufwand bei Rezeptur-
wechsel.

e Kompakter und sehr effizienter
Mischkopf minimiert Produktverluste
wadhrend des Produktwechsels.

Zutaten werden Uber einen Gewichtsdosierer (Dosierwaage) in den
kontinuierlichen Mischer eingespeist. Es kdnnen zwei oder mehr Fest-
stoffstrome gleichzeitig installiert werden. Typische Feststoffe sind: Salz,
Kakaopulver, Nussstiicke, Schokoladenstiicke, Knusperflocken und vieles
mehr. Bei den Rezepturen sind fast keine Grenzen gesetzt.

Der rotierende Mischer fiihrt das Produkt tber eine Férderschnecke e Temperaturerhéhung unter 0,5°C
zu, wahrend das Produkt gleichzeitig durch Rotor- und Statorelemente beim Mischen

gemischt wird. Der Mischvorgang ist sehr schonend. Die Erdnussbutter e Sehr schonendes Mischen. Struktur
ist sehr scherempfindlich. Eine zu grofRe Scherung fiihrt zur Trennung der Erdnussbutter wird durch den
des Fettes vom Feststoff. INDAG sorgt fiir ein sehr schonendes Inline- Mischer nicht negativ beeinflusst.
Mischen, so dass die Temperaturerhhung unter 1°C liegt. Das Produkt * Geschlossenes Hygienedesign, leicht
verldsst den Mischer an der Stirnseite. Es wird schonend, homogen und zu reinigen. Geeignet fiir CIP-Reini-
nahezu drucklos gemischt. gung

e Beste Moglichkeit, Knusperflocken
zuzugeben und in der Erdnussbutter
knusprig zu halten.
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Die Rotor-Stator-Abstéande werden entsprechend den Partikeln konstrui-
ert. Dies gewahrleistet die perfekte Mischung fiir jede Anwendung. 9
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Case no. 1034
Erdnussbutter + '
Feststoffe oder Pulver
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Die Installation des Mischers erfolgt meist direkt vor einer Abftllanlage. “" *
Wir nennen das ,end of pipe mixing“. Wenn ,,end of pipe mixing” nicht

Konstruktion eines

anwendbar ist, wird eine Pumpe hinter dem Mischer bendétigt, um das g _t INDAG DLM/FS

Produkt dem nachsten Prozessschritt zuzufiihren. Mischers mit einem
Feststoffdosierer

Fir den Fall einer manue.l_len Reinigung kann INDAG , Easy clean“- ‘ und ,,Easy clean*

Schlitten zum einfachen Offnen des Mischergehause anbieten. Fssmom/l Schlitten

Dies ermdglicht einen sehr kurzen und sehr einfachen manuellen PULVER

Reinigungsvorgang. Selbstverstandlich ist der
Mischer auch CIP-fahig.

Die Produktionskapazitdten variieren von ein
paar hundert Kilogramm pro Stunde bis zu
sieben oder mehr Tonnen pro Stunde.

FLUSSIG-
KEITEN

INDAG Fest-Fliissig Inline Mischer wéhrend des Mischvorgangs Alternative Mischelemente

Vergleichbare Anwendungen mit einem ahnlichen Prozess und demselben Mischer

e Temperierte Schokolade mit Niissen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiickchen

Kuchen- oder Schokoladenfiillung mit Nissen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiickchen
Marshmallows mit Nissen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiickchen

Eiscreme mit Nussen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiickchen

Nougat mit Niissen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiickchen

Zucker-Ei-Schaum mit Nussen, Trockenfriichten oder Schokoladenstiicken
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